
Kalos ilthate - Herzlich Willkommen!
Sehr geehrte Gäste,

herzlich willkommen im Restaurant Neon bei Kostas.

Wir freuen uns, Ihnen heute unsere

vielseitige Küche präsentieren zu dürfen.
In unserem mit Leidenschaft für die Gastronomie geführten

Familienunternehmen werden professioneller Service
und persönlicher Gästeumgang

gleichermaßen großgeschrieben.

Alle Gerichte werden frisch für Sie zubereitet.
Wir hoffen, dass Sie dies mit ein wenig Geduld honorieren.

Sollten Sie Fragen zu unserer Speisekarte haben,
so helfen wir Ihnen gern weiter.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt
und einen „Guten Appetit!“.

Eine tolle Geschenkidee!
Unsere Geschenkgutscheine für jeden Anlass!

Machen Sie Ihren Verwandten, 
Bekannten, Freunden… eine Freude,

die sie nicht so schnell vergessen werden.

Alle Speisen gut verpackt auch zum Mitnehmen!

Unbeschwert genießen… Liebe Gäste,

bestimmte Lebensmittel können bei empfindlichen Personen bereits in geringsten 

Mengen allergische Reaktionen auslösen. 

Bei Fragen zu den Allergenen in unseren Speisen nutzen 

Sie unsere separate Karte für

 Allergiker,  wir informieren Sie zu allen Inhaltsstoffen unserer Speisen.



Kalte Vorspeisen um Appetitanregen

1 Oliven6  4,50 €
2 Weißer Bohnensalat 4,30 €
	 nach	Art	des	Hauses

3 Zaziki 5,50 €
	 griechischer	Joghurt	verfeinert	mit	Gurken,
	 Olivenöl	und	Knoblauch

4 Griechischer Salat 9,90 €
	 mit	Tomaten,	Gurken,	Oliven6,	Peperoni²,	
	 Schafskäse(Feta),	Paprika,	Zwiebeln,	
	 dazu	Brot

5 Kleiner gemischter Salat 3,80 €
6 Linsensalat 4,90 €
	 nach	Art	des	Hauses
	 mit	hausgemachtem	Joghurt-Dressing

7 Spezialsalat 13,50 €
	 mit	gegrilltem	Hähnchenbrustfilet
	 und	Sauce	nach	Art	des	Hauses

8 Pikante Käsecreme  5,30 €
	 nach	Art	des	Hauses

Für unsere

Vorspeisen

verwenden

wir nur

bestes Olivenöl

Warme Vorspeisen zum Appetitanregen
10 Peperoni² gegrillt  6,30 €
	 mit	Knoblauchsauce,	dazu	Brot

11 Knoblauchbrot-Skordopsomo (2 Stück) 2,90 €
	 nach	Art	des	Hauses

12 Rote Paprika  7,50 €
	 mit	Fetakäse	und	Knoblauch

13 Auberginen paniert  8,00 €
	 mit	Zaziki	in	Tomatensauce

15 Rolla  9,50 €
	 2	Schinkenröllchen	gefüllt
	 mit	Käse	1,	paniert,
	 gebacken,	dazu	Zaziki	und	Garnierung		

16 Manitaria  9,10 €
	 gefüllte	Champignons	mit	Spinatreis,
	 mit	Metaxasauce	und	Käse1	überbacken		

18 Fasolakia  6,00 €
	 grüne	Bohnen	

19 Gigantes  6,00 €
	 dicke,	weiße	Bohnen	in	Tomatensauce	

20 Dolmadakia  6,00 €
	 mit	Reis	gefüllte	Weinblätter
	 in	einer	pikanten	Sauce

22 Pita – Fladenbrot  3,80 €
	 mit	Schafskäse(Feta)	und	Zaziki

21 Vorspeisenplatte 
	 kalte	und	warme	Vorspeisen	in
	 kleinen	Mengen	zusammengestellt.
	 Peperoni²,	Rolla,	Pilze,	Zaziki,	Knoblauchbrot	
  für 1 Person 13,00 €
  für 2 Personen 24,00 €



26. Schafskäse 8,,20 €
 in einem knusprigem Fadenteig
	 mit	hausgemachter	Tomatenmarmelade

27 Gebackener Schafskäse(Feta) 7,90 €
	 mit	Oliven6,	Peperoni2,	
	 Tomaten	und	Zwiebeln

28 Panierter Schafskäse(Feta) 7,90 €
	 mit	Garnierung

29 Saganaki „das Original“ 7,90 €
	 mit	griechischem	HartkäseG

31 Schafskäse(Feta)  7,50 €
	 mit	besten	Olivenöl	-kalt-

Griechische Käsespezialitäten

Suppen

35 Bohnensuppe 4,90 €

36 Hühnersuppe 4,90 €

37 Gulaschsuppe 4,90 €

38 Zwiebelsuppe  5,10 €
	 mit	Käse1	überbacken

39 Tomatensuppe 4,90 €

47 Oktopussalat 9,90 €
	 Oktopus	ist	eine	Art	Tintenfisch,	
	 serviert	werden	sie	kalt	mit	Zaziki

48 Oktopus überbacken 10,60 €
	 mit	Metaxasauce	und	
	 Schnittkäse1	überbacken

49 Thunfisch-Salat 10,80 €
	 mit	Salat,	Schafskäse	(Feta),
	 Thunfischstücke,	Ei,	Tomaten,	
	 Gurken	und	Dressing

Vorspeisen aus dem Meer



Fischspezialitäten
Zu jedem Gericht erhalten Sie einen gemischten Salat.

60 Kalamaris 15,50 €
	 Tintenfisch	frittiert,	Knoblauchsauce	
	 nach	Art	des	Hauses,	dazu	Gemüsereis

63 Garnelen 19,00 €
	 gebratene	Garnelen,	Knoblauchsauce	
	 nach	Art	des	Hauses,	dazu	Gemüsereis

64 Seehechtfilet  17,50 €
	 im	hausgemachten	Bierteig,
	 Knoblauchsauce	nach	Art	des	Hauses,	
	 dazu	Knoblauchkartoffeln

66 Pangasiusfilet 14,50 €
	 Knoblauchsauce	nach	Art	des	Hauses,	
	 dazu	Gemüsereis

68 Fischplatte 22,50 €
	 Garnelen,	Kalamaris,	Pangasiusfilet,	
	 Knoblauchsauce	nach	Art	des	Hauses,	
	 dazu	Gemüsereis

Für die

Gäste

nur das

Beste

Grillspezialitäten
Zu jedem Gericht erhalten Sie einen gemischten Salat.

79 Souvlaki 13,50 €
	 2	Schweinefleischspieße,
	 dazu	Zaziki	und	Reis

80 Souvlaki 14,30 €
	 mit	Spezialsauce,
	 dazu	Pommes	frites

82 Gyros mit Zaziki 13,80 €
	 Schweinefleischspezialität,	
	 geschnitten	vom	Drehspieß,
	 dazu	Zwiebeln	und	Reis

84 Susuki   13,50 €
	 3	pikante	Schweinehacksteaks,	
	 dazu	Zaziki	und	Reis

86 Bifteki 15,50 €
	 Schweinehackfleisch,	
	 gefüllt	mit	Schafskäse(Feta),
	 dazu	Zaziki	und	Reis

88 Rinderleber 13,80 €
	 mit	gerösteten	Zwiebeln,	
	 dazu	Reis	und	Zaziki

95 2 Schweinesteaks 14,30 €
	 mit	Spezialsauce,
	 dazu	Pommes	frites

97 Gefülltes Schweinesteak 16,50 €
	 mit	Schafskäse(Feta)	
	 gefülltes	Schweinesteak,
	 dazu	dicke	Bohnen,	Pommes	frites	und	Reis

Wir	reichen	Ihnen	auf	Wunsch	zu	jedem	Gericht

Athos	Kartoffeln	gegen	einen	Aufpreis	von	2,00	€	oder	mit	Käse1	überbacken	3,50	€
Wir	bieten	Ihnen	auch	kleinere	Portionen	gegen	eine	Minderung	von	2,00	€.



Lammgerichte

Lassen Sie sich 
verwöhnen! 
Lassen Sie 

den Arbeitsalltag 
hinter sich und 
gönnen Sie sich 

etwas Besonderes. 
Machen Sie es wie 

die Griechen, in 
großer Runde Essen.

Wir verwöhnen 
Sie gern!

Zu jedem Gericht erhalten Sie einen gemischten Salat.

105 Lammsteak 30,90 €
	 dazu	Zaziki,	Pommes	frites	und	Reis

106 Lammkoteletts 19,90 €
	 dazu	Zaziki,	Pommes	frites	und	Reis

107 Lammfilet 24,50 €
	 dazu	Zaziki,	Pommes	frites	und	Reis

108 Lamm-Teller 26,90 €
	 2	Lammkoteletts,	1	Lammfilet,
	 1	Lammsteak,	dazu	dicke	Bohnen,	
	 Pommes	frites	und	Reis

Rinder-und Schweinefilets vom Grill

Zu jedem Gericht erhalten Sie einen gemischten Salat.

115 Schweinefilet 18,80 €
	 dazu	Folienkartoffel	gefüllt	mit	Zaziki
	 oder	hausgemachter	Kräuterdip

116 Schweinefiletspieß  19,80 €
	 gefüllt	mit	Schafskäse(Feta),	
	 Paprika	und	Senf,	dazu	Pommes	frites

117 Gefülltes Schweinefilet 20,50 €
	 gefüllt	mit	Spinat,	Schnittkäse1,	
	 Champignons,	mit	Metaxasauce
	 überzogen,	dazu	Kroketten

118 3 Schweinefiletmedaillons 16,00 €
	 mit	Spezialsauce,	dazu	Butterreis

120 2 Rinderfilets 33,90 €
	 mit	Kräuterbutter,	
	 dazu	Athos-Kartoffeln

122 Filet-Platte 33,90 €
	 1	Rinderfilet,	1	Lammfilet,
	 1	Schweinefiletmedaillon,	
	 dazu	Athos-Kartoffeln

Wir	reichen	Ihnen	auf	Wunsch	zu	jedem	Gericht

Athos	Kartoffeln	gegen	einen	Aufpreis	von	2,00	€	oder	mit	Käse1	überbacken	3,50	€
Wir	bieten	Ihnen	auch	kleinere	Portionen	gegen	eine	Minderung	von	2,00	€.



Grillplatten für mehrere Personen

Grillteller

130 Koch-Platte    	für	2	Personen  41,00 €
	 ein	Bauernsalat	 	für	3	Personen		 57,00 €	

	 2	Souvlaki,	2	Schweinesteaks,	

	 2	Susuki,	Gyros,	Rinderleber,

	 mit	Metaxasauce,	dazu	Pommes	frites	und	Reis

132 Wein-Platte  	für	2	Personen		 42,00 €
	 ein	Bauernsalat	 	für	3	Personen  58,00 €
	 2	Hähnchenbrustfilets,	Gyros
	 2	Lammkoteletts,	2	Souvlaki,	2	Schweinesteaks,	
	 mit	Metaxasauce,	dazu	Pommes	frites	und	Reis

	 0,5	l	offenen	Wein	rot	oder	weiß	Ihrer	Wahl

Zu jedem Gericht erhalten Sie einen gemischten Salat.

140 Neon-Teller 14,20 €
	 Gyros,	1	Souvlaki,	dazu	Zaziki,	
	 Bohnensalat	und	Reis

143 Olympia-Teller 14,90 €
	 Rinderleber,	1	Lammkotelett,	Gyros,	
	 dazu	Zaziki,	Bohnensalat	und	Reis

144 Zeus-Teller 14,50 €
	 1	Souvlaki,	1	Lammkotelett,	1	Susuki,	
	 dazu	Zaziki,	Bohnensalat	und	Reis

145 Artemis-Teller 15,30 €
	 1	Souvlaki,	Gyros,	
	 1	Schweinefiletmedaillon,
	 dazu	Zaziki	und	Reis

146 Ouzo-Teller 14,90 €
	 Gyros,	1	Souvlaki,	1	Susuki,
	 dazu	Zaziki	und	Reis

147 Grill-Teller 15,20 €
	 1	Schweinesteak,	1	Souvlaki,	
	 1	Susuki,	Rinderleber,
	 dazu	Zaziki	und	Reis

148 Parga-Teller 17,90 €
	 2	Susuki,	1	Lammsteak,	Gyros,
	 dazu	Zaziki	und	Reis	

150 Kreta-Teller 16,50 €
	 2	Susuki,	1	Lammkotelett,	Gyros
	 dazu	Zaziki	und	Reis

151 Apollon-Teller 14,90 €
	 Gyros,	1	Schweinesteak,	
	 1	Souvlaki,	dazu	Bohnensalat,
	 Zaziki	und	Reis

155 Preveza-Teller 18,30 €
	 Gyros,	1	Susuki,	1	Souvlaki,	
	 1	Schweinesteak,	Rinderleber,
	 dazu	Zaziki	und	Reis

Wir	reichen	Ihnen	auf	Wunsch	zu	jedem	Gericht

Athos	Kartoffeln	gegen	einen	Aufpreis	von	2,00	€	oder	mit	Käse1	überbacken	3,50	€
Wir	bieten	Ihnen	auch	kleinere	Portionen	gegen	eine	Minderung	von	2,00	€.



Überbackene Gerichte

Zu jedem Gericht erhalten Sie einen gemischten Salat.
 
160 Gyros Spezial 15,30 €
	 mit	Tomaten,	Schafskäse(Feta),	Zwiebeln,	
	 überbacken	mit	Käse1	und	Metaxasauce,
	 dazu	Reis

161 Souvlaki 14,90 €
	 mit	Käse1	und	Metaxasauce	
	 überbacken,	dazu	Reis

162 Gyros 14,90 €
	 mit	Käse1	und	Metaxasauce	
	 überbacken,	dazu	Reis

164 Susuki 15,50 €
	 Hackfleisch	mit	Käse1	und
	 Metaxasauce	überbacken,
	 dazu	Athos-Kartoffeln	

165 Schweinesteak 15,50 €
	 mit	Käse1	und	Metaxasauce	überbacken,
	 dazu	Athos-Kartoffeln	

166 Schweinefilet 20,90 €
	 mit	Ananas,	Käse1	und	
	 Metaxasauce	überbacken,	dazu	Reis

167 Zarte Rinderfilets und Schweinefilets 23,90 €
	 mit	Käse1	und	Metaxasauce	überbacken,
	 dazu	Athos-Kartoffeln

Essen ist ein
Bedürfnis,
Genießen 

eine Kunst.

Unsere Pfännchengerichte

Zu jedem Gericht erhalten Sie einen gemischten Salat.
 
171 Rinderleber-Pfännchen 14,50 €
	 in	Metaxasauce,	verfeinert	mit	Champignons,	
	 Zwiebeln	und	Paprika,	dazu	Brot

172 Gyros-Pfännchen 15,40 €
	 in	Metaxasauce,	verfeinert	mit	Champignons,	
	 Zwiebeln	und	Paprika,	dazu	Brot

175 Schweinefiletmedaillons 16,50 €
	 in	Metaxasauce,	verfeinert	mit	Champignons
	 Zwiebeln	und	Paprika,	dazu	Brot

176 Schweinefiletmedaillons 16,50 €
	 in	Cassissauce	(süß),	verfeinert	mit
	 Champignons,	Zwiebeln	und	Paprika,	dazu	Brot

177 Lammfilet-Pfännchen 20,50 €
	 in	Metaxasauce,	verfeinert	mit	Champignons,
	 Zwiebeln	und	Paprika,	dazu	Brot

179 Hähnchenbrustfilet-Pfännchen 16,90 €
	 in	Metaxasauce,	verfeinert	mit	Champignons,	
	 Zwiebeln	und	Paprika,	dazu	Brot

181 Hähnchenbrustfilet-Pfännchen 16,90 €
	 in	Cassissauce	(süß),	verfeinert	mit	
	 Champignons,	Zwiebeln	und	Paprika,	dazu	Brot

182 Rinderfilet-Pfännchen 25,50 €
	 Rinderfiletstücke	in	Metaxasauce,	
	 verfeinert	mit	Champignons,	Zwiebeln	und	Paprika,
	 dazu	Brot

Zu jedem 

Pfännchengericht

bekommen Sie unser

selbstgebackenes Brot



Lamm aus dem Backofen
Zu jedem Gericht erhalten Sie einen gemischten Salat.
 
Juwezi: mageres Lammfleisch
mit verschiedenen Zutaten zur Auswahl

201 Stifado 15,50 €
	 ein	Begriff	aus	der	griechischen	Küche,
	 Lammfleisch	mit	Silberzwiebeln	in	einer	Sauce,
	 dazu	Brot

203 mit Kritharaki (griechische	Reisnudeln) 15,50 €

204 mit Spaghetti 15,50 €

206 mit grünen Bohnen 15,50 €

208 mit dicken Bohnen 15,50 €

Nudelgerichte
Makaronades-die griechische Art, Spaghetti zu genießen!

193 Spaghetti mit Hackfleisch 13,00 €
	 nach	griechischer	Art

202 Kritharaki (griechische	Reisnudeln) 13,50 €
	 mit	Schinken,	Metaxasauce	und	
	 Käse1	überbacken

205 Spaghetti 13,50 €
	 mit	Schinken,	Metaxasauce	und	
	 Käse1	überbacken

209 Kritharaki (griechische	Reisnudeln) 13,90 €
	 mit	Gyros,	Metaxasauce	
	 und	Käse1	überbacken

210 Spaghetti mit Hähnchenbrustfilet 13,90 €

211 Spaghetti & Gyros 13,90 €
	 mit	Gyros,	Metaxasauce	und	Käse1	überbacken

214 Bandnudeln 14,90 €
	 mit	Hähnchenbrustfilet,	Spinat,	Champignons	in	
	 einer	Sahnesauce	mit	geriebenem	Schafskäse	(Feta)

207 Spaghetti Thunfisch 13,90 €
	 in	Sahnesauce

Geflügel
Zu jedem Gericht erhalten Sie einen gemischten Salat.
 
189 Gegrilltes Hähnchenbrustfilet 15,90 €
	 mit	Spinatsahnesauce	und	
	 Käse1	überbacken	dazu	Butterreis

190 Gegrilltes Hähnchenbrustfilet 15,30 €
	 dazu	Zaziki	und	Pommes	frites

191 Hähnchenbrustfilet 15,90 €
	 mit	Metaxasauce	und	Käse1	
	 überbacken,	dazu	Reis

192 2 Hähnchenbrustfilet - Spieße 15,30 €
	 dazu	Folienkartoffel	mit	Kräuterdip
	 oder	Zaziki



Beilagen und Saucen
219 Pommes frites 3,00 €
220 Kroketten 3,20 €
221 Kartoffelscheiben 3,20 €
222 Reis 2,50 €
223 Athos-Kartoffeln 8,00 €
	 Kartoffelscheiben	mit	Käse-Mayosauce	überbacken

224 Folienkartoffel 	 5,90 €
 mit	Zaziki	gefüllt	oder	Kräuterdip

226 Knoblauchkartoffeln 	 4,90 €
 nach	Art	des	Hauses	

225 Metaxasauce 3,90 €
229 Cassissauce 3,50 €
230 Knoblauchöl 2,50 €
231 Ketchup 0,30 €
232 Mayonnaise 0,30 €
233 Spezialsauce 3,90 €

Für den kleinen Hunger
Zu jedem Gericht erhalten Sie einen gemischten Salat.
 
215 Mykonos-Teller 11,00 €
	 Gyros	mit	Metaxasauce	und
	 Käse1	überbacken,	dazu	Reis

216 Lefkas-Teller 10,50 €
	 1	Souvlaki	mit	Metaxasauce	und	
	 Käse1	überbacken,	dazu	Reis

217 Paxi-Teller 11,30 €
	 2	kleine	Schweinemedaillons	mit	Ananas,	
	 Metaxasauce	und	Käse1	überbacken,	
	 dazu	Reis

218 Kos-Teller 10,30 €
	 1	Hähnchenbrustfilet	mit	Metaxasauce	
	 und	Käse1	überbacken,	dazu	Reis

213 Korfu-Teller 14,50 €
	 1	Rinderfilet	mit	Tomaten	und	Zwiebeln,
	 überbacken	mit	Metaxasauce	und	Käse1

	 dazu	Reis

Vegetarische Gerichte
Zu jedem Gericht erhalten Sie einen gemischten Salat.
 
194 Brokkoli 10,90 €
	 in	Sahnesauce,	mit	Käse1	überbacken

195 Verschiedene Gemüse 12,90 €
	 auf	griechische	Art,	im	Backofen	gebacken

199 Reisnudeln (Kritharaki) 11,90 €
	 mit	Metaxasauce	und	Käse1	überbacken

212 Spaghetti 11,90 €
	 mit	Metaxasauce	und	Käse1	überbacken



Warme Getränke

275 Tasse Kaffee   2,90 €

273 Doppelter Espresso   3,90 €

277 Griechischer Mocca   3,50 €

280 Cappuccino   3,90 €

281 Espresso   2,50 €

283 Latte Macchiato   4,10 €

278 Glas Tee   2,30 €
	 verschiedene	Sorten	zur	Auswahl

279 Glühwein 0,2	l	 11,5%	vol. 3,50 €

Bier vom Fass und aus der Flasche

237 Staropramen hell 0,5	l 4,30 €

238 Staropramen hell 0,3	l 3,30 €

240 Ur-Krostitzer Pilsner 0,3	l 3,30 €

241 Ur-Krostitzer Pilsner 0,5	l 4,30 €

242 Alsterwasser (Sprite12+Bier) 0,3	l 3,30 €

243 Alsterwasser (Sprite12+Bier) 0,5	l 4,30 €

248 Diesel (Cola1,9+Bier) 0,3	l 3,30 €

249 Diesel (Cola1,9+Bier) 0,5	l 4,30 €

244 Staropramen Dunkel vom Fass 0,3	l 3,30 €

245 Staropramen Dunkel vom Fass 0,5	l 4,30 €

236 Franziskaner Alkoholfrei Flasche	0,5	l 4,30 €

246 Franziskaner Hefe-Weißbier vom Fass  0,3	l 3,50 €

239 Franziskaner Hefe-Weißbier  vom Fass  0,5	l 4,40 €

247 Alkoholfreies Bier Flasche	0,33	l 2,90 €

Zusatzstoffe:

1-mit	Farbstoffe,	2=mit	Konservierungsstoff,	3=mit	Antioxidationsmittel,	4=mit	Geschmackverstärker,
6=geschwärzt,	7=mit	Süßungsmittel,	8=chininhaltig,	9=coffeinhaltig,	10=enthält	eine	Phenylalaninquelle	(Aspartam),	
11=mit	Ingwerauszügen,	12mit	Säuerungsmittel	E330/E331

Alle	Preis	inklusive	Bedienung	und	gesetzlicher	Mehrwertsteuer!

Desserts und Eisspezialitäten

                      finden Sie in unserer separaten Karte!



Alkoholfreie Getränke
	 	 	 0,2l	 0,4	l

256 Coca Cola1,9  2,50 € 4,50 €
257 Coca Cola light1,7,9,10  2,50 € 4,50 €
258 Fanta1,3  2,50 € 4,50 €
259 Spezi1,3,9  2,50 € 4,50 €
260 Sprite12  2,50 € 4,50 €
250 Vitamalz	 Flasche	0,33	l 2,50 €

251 Tonic Water8  2,60 € 4,60 €
252 Ginger Ale11  2,60 € 4,60 €
253 Bitter Lemon8  2,60 € 4,60 €

254 Selters	 Flasche	0,25	l 2,50 €
274 Selters  Flasche	0,75	l		 5,00 €
267 Selters Medium Flasche	0,75	l		 5,00 €
255 Selters Naturell  Flasche	0,25	l 2,50 €
284 Selters	Naturell	 Flasche	0,75	l 5,00 €

Säfte und Nektare
  0,2l 0,4l

261 Apfelsaft 2,60 € 4,50 €
272 Apfelschorle 2,60 € 4,50 €
262 Orangensaft 2,60 € 4,50 €
263 Ananassaft 2,80 € 4,50 €
266 Bananennektar  2,60 € 4,50 €
269 Sauerkirschnektar 2,80 € 4,50 €
265 KiBa (Kirschnektar+Bananennektar)	 2,80 €  4,50 €

Spirituosen
	 	 	 2	cl

285 Metaxa 5 Sterne1 38%	vol. 3,50 €
288 Ouzo 38%	vol. 2,00 €
290 Ramazzotti 38%	vol. 3,50 €

Aperitif
   5 cl

305 Martini Bianco 14% vol. 4,30 €
306 Ouzo griechischer Art 38% vol. 3,50 €
 mit	Eiswürfeln	und	Wasser
307 Aperol Spritz  5,90 €
 mit	Sekt	und	Soda

Sekt
320 Piccolo	 0,2	l	 4,00 €
321 Solitaire Lazaridi	 0,75	l	 22,00 €
	 Schaumwein

322 Blink	 0,75	l	 26,00 €
 Schaumwein



Longdrinks 

310 Campari Orange1 25%	vol. 5,00 €

311 Whisky Cola 1,9 40%	vol. 5,00 €

312 Bacardi Cola 1,9 40%	vol. 5,00 €

313 Bacardi Orange 40%	vol. 5,00 €

315 Wodka Lemon8 40%	vol. 5,00 €

316 Gin Tonic8 42%	vol. 5,00 €

317 Martini Lemon8 14%	vol. 5,00 €

Offene Rosè- und Rotweine aus Griechenland
	 	 0,2	l	 0,5	l	 1,0	l
326 Rosè 4,70 € 10,00 € 16,50 €
	 Tafelwein	rosè,	trocken,	11,5%vol.

329 Imiglykos 4,70 € 10,00 € 16,50 €
	 Tafelwein	halbsüß,	11,5%	vol.

330 Mavrodaphne 5,80 € 12,00 € 22,00 €
	 Likörwein	15%	vol.

331 Makedonikos 5,20 € 11,00 € 20,00 €
	 Tafelwein	halbtrocken,	11,5%	vol.

332 Nemea 4,70 € 10,00 € 16,50 €
	 trocken,	12,5%	vol.

Offene Weißweine aus Griechenland

Griechischer Wein immer ein Genuss...

Weitere Cocktails finden Sie

                         in unserer separaten Karte!

335 Retsina	 	Flasche	0,25	l	 4,70 €
	 Tafelwein	geharzt,	11,5%vol.	 	 				0,5	l	 8,00 €

	 	 0,2	l	 0,5	l	 1,0	l
338 Imiglykos 4,70 € 10,00 € 16,50 €
	 Tafelwein	halbsüß,	11,5%	vol.

339 Samos 5,50 € 12,00 € 22,00 €
	 Likörwein	15%	vol.

341 Moschofilero 4,70 € 10,00 € 16,50 €
	 trocken,	11,5%	vol.



Flaschenweine aus Griechenland
Weißweine	 	 Flasche	0,75	l

245 Apla  22,00 €
	 Dieser	Wein	hat	eine	grüngelbe	Farbe,	

	 fruchtige	Aromen	von	Grapefruit,	

	 Orangenschale	und	Aprikose.	Am	Gaumen	

	 treten	die	tropischen	Früchte	in	den	Vordergrund.

													Im	Mund	trocken,	spritzig	mit	erfrischender	Säure,	

	 mittlerem	Körper	und	langen	Nachhall.

347 Orinos Ilios  20,00 €
	 Semeli	Winery	g.g.A.	Peloponnes

													Moschofilero	/	Sauvignons	Blanc
													Helle	gelbe	Farbe	mit	grauen	Reflexen,	elegante

													Aromen	von	Zitrone,	Melone	und	Rosen,	im	Geschmack

													fruchtig,	blumig,	feine	Säure,

													elegant,	ausgewogen,	lang	anhaltend.

Rosèweine	 	 Flasche	0,75	l

350 Varietè  22,00 €
	 Lalikos	Wines,	g.g.A.	Kavala

	 Grenache	Rouge

	 moderate	Rosèfarbe,	Nase	mit	charakteristischer

	 Frische,	dominanter	Duft	von	Rosen,	Erdbeeren,	
	 Aromen	von	Kirschen,	Waldfrüchten	und	Muskat	Note,

	 moderate	Säure,	langer	süßer	Nachgeschmack

Rotweine	 	 Flasche	0,75	l

353 Alpha Estate  29,00 €
	 Arvanitidis	Estate,	g.g.A.	Thessaloniki
	 Merlot	/	Xinomavro
	 purpurrote	Farbe	mit	rubinroten	Reflexen,	

	 Aromen	von	schwarzen	Beeren,	roten	Blumen	

	 und	getrockneten	Tomaten,	im	Geschmack	fruchtig,	

	 ausgewogen,	lebendige	Säure,	lang	anhaltend

354 Gold Cuveè  24,00 €
	 Michalakis	Estate,	g.g.A.	Heraklion
	 Syrah	/	Mandilaria
	 dunkelrote	Farbe,	Aromen	von	reifen,	roten

	 Früchten	wie	Brombeeren,	Kirschen	und	

	 Waldfrüchten,	im	Geschmack	fruchtig,	gute	Struktur,	

	 angenehme	Tanninen,	vollmundig,	lang	anhaltend
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